Deffland Backtechnik GmbH

Auf den Sechsmorgen 6

65589 Oberweyer

Tel. (06433) 94857-0

Fax (06433) 94857-61

info@deffland-gmbh.de / www.deffland-backtechnik.de tirlich- Besse" Backen-

Weizenbrotchen

Teig:

Weizenmehl Type 550 10.000 g

Fermenta 1 100 g

Butter 100 g

Salz 250 g

Hefe 200g

Wasser 5.500 g

Gesamtteig ca.16.350 g

Knetzeit: 1.Gang 2 Minuten und

2.Gang 9 Minuten
Teigtemperatur: 24°C

Teigruhe: 30 min

Presseinwaage: 1.650-1.800 g

Stiickgewicht: 60 g

Aufarbeitung: betriebsublich

Stiickgare 3/4: 60 min

Backtemperatur: 230°C

Backzeit: 18 min

Anmerkung: Alle fettgedruckten Zutaten kénnen bei Deffland Backtechnik

erworben werden.

Rezept-Nr.: 7009 ©Deffland Backtechnik GmbH
17.03.2021


mailto:info@deffland-gmbh.de

