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Deffland Backtechnik GmbH
Auf den Sechsmorgen 6

65589 Oberweyer

Tel. (06433) 94857-0

Fax (06433) 94857-61

Backen.

Dinkel Quarkbalichen

Teig:

Dinkel Quarkballchen CL 1.000 g
Wasser 400 g
Vollei 650 g
Quark 500 g
Ol 150 g
Gesamtteig ca.2.700 g
oder

Teig:

Dinkel Quarkballchen CL 1.000g
Wasser 350g
Schmand 120¢g
Magerquark 460 g
Eier 670 g
flussiges Butterfett 95¢
o] 70g
Gesamtteig ca.2.765g
Aufarbeitung: Teig 1 Minute glattriihren
Teigtemperatur: betriebstblich
Backtemperatur: betriebstblich
Backzeit: betriebsublich
Anmerkung: Alle fettgedruckten Zutaten kénnen bei Deffland Backtechnik

erworben werden.
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