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Butter Buchteln extrafein  
 
Deffland Hefequarkteig 50 % 5.000 g 
Weizenmehl 550  5.000 g 
Butter  1.700 g 
Eier 1.700 g 
Zucker                                                      200 g 
Hefe 600 g 
Wasser 3.000 g 
Gesamtteig:                                 ca. 17.200 g 
 
Knetzeit:                   1. Gang     2 Minuten  
                                   2. Gang      8 Minuten 
 
Teigtemperatur:                                                26 °C 
Teigruhe:                                            15 Minuten 
Presseneinwaage:                                            1,000 g 
Ballengare:                                        15 Minuten 
Aufarbeitung:                                        3 x 9 Stück pro Blech ( 60 x 20 )cm 
Stückgare 3/4 Gare:                                       50 Minuten 
Backtemperatur:                                        200° C Oberhitze / 215° C Unterhitze 
Backzeit:                                          ca. 14 Minuten 
 
 
Vorbereitung Blech:                                              Finish: 
 

Butter/Butterfett:          2.500 g                          Butter/Butterfett: 500 g 
Zimtzucker:                      1.650 g                          Zimtzucker:            300 g 
 
Vorbereitung:  
 

Butter schmelzen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech (60 x 20) verteilen  
und abkühlen lassen. Danach das Zimtzuckergemisch darauf verteilen und die Buchteln 
daraufsetzen.  
 
Anmerkung:  Alle fettgedruckten Zutaten können bei Deffland Backtechnik 
 erworben werden. 
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