Deffland Backtechnik GmbH

Produkt-Datenblatt

Blutenmischung Nr. 5 gelb

Artikel-Nr.: 61605 Natiirlich. Besser: Backen-

Verkehrsbezeichnung:

Anwendung:

Grundrezept:

Zutaten:

Blitenmischung Nr.5 gelb
betriebsiblich

betriebsiiblich

Sonnenblumenbliten, Ringelblumenbliiten, Pfingstrosenbliiten,
Hibiskus Bliten, Brennnesselblatter und Anis

Im gebackenen Produkt zu deklarierende Zutaten:

Sensorik:
(Textur, Geruch/Geschmack)

Allergenhinweis:

Lagerung:

Haltbarkeit:

Verpackung:

Palettierung:

Sonnenblumenbliten, Ringelblumenbliten, Pfingstrosenbliten,
Hibiskus Bliiten, Brennnesselblatter und Anis

Blitenmischung, arteigen

Allergene sind in der Zutatenliste fett hervorgehoben.

Ungeachtet dessen weisen wir darauf hin, dass die Blitenmischung in lhrer
Eigenschaft als Pflanzenteile bzw. —bestandteile liber

ein allergenes Potential verfligen, dessen Starke allein davon abhéngig ist, ob der
jeweilige Endverbraucher allergische Reaktionen auf eine bestimmte Pflanze zeigt.
Generell kann eine unabsichtliche Kontamination mit Allergie- und

Zusatzstoffen trotz sorgfaltiger und griindlicher Vorgehensweise bei allen
Bearbeitungsschritten nicht ganz ausgeschlossen werden. Die Gewahrleistung fur die
Abwesenheit von Allergie- und Zusatzstoffen kann daher nicht ibernommen werden.

kiihl, dunkel und trocken

24 Monate ab Herstellung

5 kg Papiersack

Die eingesetzten Verpackungsmaterialien sind fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet und
entsprechen den aktuell geltenden rechtlichen Bestimmungen (VO (EG) Nr. 1935/2004; VO (EU)
Nr. 10/2011 etc.) in der jeweils gliltigen Fassung.

150 kg

Nur zur gewerblichen Weiterverarbeitung
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Deffland Backtechnik GmbH

Blitenmischung Nr.5 gelb

Artikel-Nr.: 61605

Na

tiirlich. Besser: Backen.

Allergen-Liste

Verwendung von Zutaten gemaB EU-Richtline (2000/13EG und 2005/26EG)

Lt. Kann durch
Rezeptur Kreuzkontamination
enthalten | ins Produkt gelangen
Ja | Nein Ja Nein
Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse
- Weizen ] Ol
- Roggen O ]
- Gerste O U
- Hafer O O
- Dinkel O O
- Kamut O O
- Hybridstimme O O
Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse ] U
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse O O
Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse O O
Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse O O
Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse O O
M.ilch ur'md c!araus hergestellte Erzeugnisse = =
(einschliefRlich Laktose)
Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
- Mandel ] O
- Haselnuss O U
- Walnuss O U
- Cashewnuss ] O
- Pecannuss ] O
- Paranuss O O
- Pistazie ] O
- Macadamianuss O U
- Queenslandnuss ] ]
Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse O O
Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse O O
Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse ] UJ
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I, als SO, ] ]
angegeben
Lupine und Lupinenerzeugnisse Ul Ul
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse O O
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Deffland Backtechnik GmbH
Blitenmischung Nr.5 gelb
Artikel-Nr.: 61605 \atiirlich. Besser: Backer

GVO-Hinweis: Das Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Organismen.
Das Produkt wird unter Einhaltung der jeweils geltenden Gesetze,
Richtlinien, Verordnungen (einschlieRlich aller
Schadstoffhochstmengenverordnungen) und Empfehlungen des
deutschen und -soweit zutreffend- des EG-Lebensmittelrechts in den
Verkehr gebracht. Verpackung und Transportmittel entsprechen
ebenfalls lebensmittelrechtlichen Bestimmungen.

Nahrwerte pro 100 g Mischung

Bliiten sind einzustufen wie Krauter, daher sind diese laut
EU-VO 1169 / 2011, Anhang 5 nicht deklarierungspflichtig beziiglich
Ballaststoffe, Salze etc. (Nahrwerte)

Alle Werte unterliegen den bei Nahrungsmitteln lblichen biologischen Schwankungen.

Diese Angaben entbinden Sie keinesfalls von der Eigenverantwortung und Sorgfaltspflicht bzgl. von lhnen weitergegebenen

Informationen.

Deffland BacktechgikGmbH
2 £ ded ’q/r b

Oberweyer, den 14.02.2024 I &
Telefon 06433 94
whw deffland-gmbh.de b s S
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