Teig:
Amerikaner
Vollei
Wasser
Gesamtteig

Knetzeit:
Teigtemperatur:

Aufarbeitung:

Backtemperatur:

Backzeit:

Anmerkung:

Rezept-Nr.: 7003

Deffland Backtechnik GmbH
Auf den Sechsmorgen 6
65589 Oberweyer
Tel. (06433) 94857-0
Fax (06433) 94857-61
info@deffland-gmbh.de / www.deffland-backtechnik.de Nati

vlich. Bessev: Backen.

Amerikaner

1.000 g
100 g

420g
ca.1.520 g
1. Gang 3 Minuten
betriebstblich
Alle Zutaten 3 Minuten auf 1.
Stufe langsam mit grobem Besen

glattriihren

200 °C

ca. 16 Minuten

Alle fettgedruckten Zutaten kénnen bei Deffland Backtechnik
erworben werden.
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